
Smått

Alici marinate  80
Ansjovis råmarinerad i citron, med olivolja, örter och bröd.

Prosciutto Pepatello                45 
Nocellaraoliver  65

Parmesan 30 mån  70 
Bröd med säsongens röra           90 
Potatischips 50 

Före

               3xOst  170
Serveras med något sött och nybakat bröd.

3xChark  170
Serveras med nybakat bröd.

Svamppaté 90 
Len paté på färsk och torkad svamp med nocellaraoliver.  
Serveras på nybakat bröd. 
Lägg till en skiva prosciutto pepatello  +10 

Sgabei  145
Liguriskt olivoljefriterat bröd

Serveras med La Tur, chiliolja och salami. 

Carpaccio på kålrabbi  115
Kålrabbi, gröna äpplen, 30 mån parmesan, saltrostade 
solrosfrön, citronzest, olivolja och ruccola.  

Större

Ragú                                 185
                    Husets kryddiga och smakrika ragù på nötfärs från Södervidinge, 

svenska baljväxter, säsongens gröna, taleggio,

                               rostade fröer och nybakat bröd.

Tomatsoppa   135
På San Marzanotomater med nybakat bröd eller oliver.

Sött 
Tiramisu 105
(No words needed.)

Valles glass  60
Vaniljglass från Hansens glassmejeri  med hemmakokt kolasås.

Saffran Sgabei 95
Råsocker vänt i saffran från Österlen, serveras m vaniljglass

Hallonsorbet 60
Hallonsorbet från Hansens glassmejeri i Danmark 

Cannolo Crocco  40 
Klassiskt italienskt bakverk i olika smaker.

(Fråga personalen om dagens fyllning).



PIZZA 

1. MAGGAN 
San Marzanotomat, fior di latte, 155 
färsk buffelmozzarella, basilika.

2. MARINARA 
San Marzanotomat, tunt skivad vitlök,  115 
oregano, olivolja. 

3. SYSTER 
San Marzanotomat, taleggio, vår egen 190  

chiliolja, buffelmozzarella, kimchi,  
30 mån-parmesan, koriander, rapsfrön 

från skånska Gunnarshögs gård.                  

4. CIVITAVECCHIA                 

Creme fraîche, svensk ostronskivling 195

  & portabellosvamp, shiso emulsion, 

friterad vårlök, pecorino romano,  
olivolja. 

5. NICOLA

   Creme fraîche, skånsk salsiccia , 205

n’duja, äpplechutney, fior di latte ,  
friterad svartkål och purpurkål,  
fänkålspollen.                                     

6. VEGA ROSSA 
San Marzanotomat, svensk zucchini,             185

anchochiliröra, rädiskrasse, friterade  
belugalinser med vår egen chiliolja.

      + Kött, 45 
 (Prosciutto pepatello)



Drinkar

på burk från CONTRABAND: 
PALOMA 120 
Tequila och grape kombinerat i en liten burk, totalt fantastiskt god.

med alkohol:  
Stefanos Negroni 135
Skrea Backe Dry Gin / Vermouth / Mondino Aperitivo

Some kind of Spritz 135
välj mellan Aperol /Limoncello

Mastios Gin & Tonic 135
Skrea Backe Dry Gin / Sandbergs Tonic Syrup med

smak av Aloe Vera, Kamomill och Vanilj 

utan alkohol:  
GT utan G, Alkoholfri gin & tonic 95
Sandbergs Tonic / Citron / Enbär / Piri-piri

Vin   
Vi har ett gäng viner på fat i baren: På glas, halvliter, 

liter.  
Kolla på tavlorna och fråga oss vad som tappas just nu!

                        glas/fl 

                                         Vitt:  
                              Campi Bianco    95/380

Vermentino/Albarola

Boboli     145/570
Vermentino 
Italien, Ligurien 

Riffel     150/670
Riesling 
Baaden, Tyskland

Rött:  
Campi Rosso 95/380 

Sangiovese/Merlot

Turi Rosso     150/670
Pachino/N’ero D’Avola 
Salvatore Marino, Sicilien, Italien 

Koehler-Ruprecht     120/700 
Spätburgunder 
Pfalz, Tyskland 

The Irdabama 150/670
Samarghandi 
Drood, Shiraz, Iran 

Saadi 150/670
Samarghandi/Gorchesh 
Drood, Shiraz, Iran 

Bubbel: 
Mongarda, Prosecco Superiore 110/510 
Frisant Rosso  150/670 



Pet Nat (röd)) 

Flaskor/magnumflaskor i vinkylen        700/1400

Öl 
Italo Lager 69
Våran alldeles egna smakrika, ljusa och rena lager på fat vilken  
Sandra tog fram tillsammans med Rolf på Sibbarps Husbryggeri. 

Birra Moretti 50
En 33 cl flask-klassiker från pizzans förlovade land Italien, 

dom kan minsann sin ljusa lager också. Brödig, örtig, citrusig, krispig! 

Citra IPA             80
Rolfs på Sibbarps Husbryggeri har gjort en Citra ipa som vi häller från fat,  
med tropisk frukt i doften och en härlig humlebeska på slutet!

Frasses Fulöl            65
En lager på burk om 33 cl. En öl med karaktär. För folk utan.

Queer Beer            79
En ljus öl 44:a på burk med tropiska toner - en lättsänkt lager för  
regnbågsdränkta dagar och svårkränkta magar.

Callista Session Ale 3,5% 55 
Sibbarps Husbryggeris fräscha flask-folkis, en 3,5:a med rund maltkropp 

och inslag av tropiska frukter och citrus.

Dricka

Ramlösa, naturell  35 
Skånskt bubbelvann.

Årets Skörd Äppelmust, Kiviks Musteri   60 
  100% must av årets svenska äppleskörd. 

Pizzacider, Golden Cider 75 
Äkta skånsk äppelcider 0,5%, perfekt till pizza (och annat såklart).

Limonata, Tomarchio BIO 45 
Ekologisk lemonad av handplockade italienska citroner.  
Aranciata, Tomarchio BIO 45 
Ekologisk apelsinlemonad av sicilianska apelsiner. 

Aranciata Rossa, Tomarchio BIO 45
Italiensk ekologisk blodapelsinlemonad. 

   

Julmust, Sibbarps Husbryggeri  55 
Svensk hantverkskola utan konstigheter. 

  
Real Kola, Törst  65 
Svensk hantverkskola utan konstigheter. 

  
Kola Sockerfri, Törst  65 
Svensk hantverkskola utan konstigheter eller socker för den delen. 

Melleruds Alkoholfria Pilsner  60
Ekologisk ljus, klassisk, klunkable lager. 

Hoppy, Poppels Bryggeri                 65 
En frisk och pigg alkoholfri Pale Ale med mycket humlekaraktär 

och tropiska toner.



Avec/Sprit kr/cl

Boge Bränneri från Gotland 30 
Slånbär 41%

Hallon 38%

Päron 43%

Skrea Backe från Falkenberg 
Druvdestillat ”grappa” på Solaris och Rondo 43% 35 
Ocean Strength Gin 57%                                                      45

Grosperrin 35
Cognac Grande Champagne 42%

Purity 30
Purity Vodka 40%

Staibano 30
Limoncello 25%

Peach 25%                   

Amaro 28%

Kaffe

Kaffe  45
Vår egen fylliga mörkrost från Solde Kafferosteri 


